ﬂa//em'a d arte ﬂm'{mnomz‘ca

COPERTO €3
DEGUSTAZIONI
DA URLO
PASSAGGIO A EST 55 PASSAGGIO A OVEST 35
Vitello tonn’ARS Mozzarella di bufala con
Fiori di zucca ripieni con baccala mantecato crudo di Parma
Linguine integrali con salsa al limone, Asparagi alla Carbonara
tartare di scampi, crema di crostacei e bottarga Spaghetti blue carbonara
Baccala in oliocottura con salsa parmentier, Tagliata di entrecote con verdure alla
verdure croccanti e tartufo nero catalana
Dessert Dessert
PASSAGGIO A SUD 75
Vitello tonn’ ARS

Fiori di zuca ripieni con baccala mantecato
Linguine integrali con salsa al limone, tartare di scampi,
crema di crostacei e bottarga
Spaghetti alla blue carbonara
Asparagi alla carbonara
Tagliata di manzo con verdure alla catalana
Dessert

I menu degustazione vengono serviti per 1’intero tavolo

ANTIPASTI

Naturalismo
Ostriche sandalia cad. 5
Scampi mediterraneo cad. 5
Tartare di ombrina
Tartare di salmone 13
alla scapece
Tris di tartare 21
Tartare di manzo 17
marinata alla salsa di seia con carpaccio di branzino e crostino al sesamo
Vitello tonn’ ARS 14
al punto rosa con tartare di tonno crema di formaggio e tonno
Gamberi rossi di Mazara 18
crudi alla catalana
Arte Povera
Asparagi 13
alla carbonara
Mozzarella di bufala 11
con crudo di parma
Astrattismo
Fiori di zucca 15
ripieni di baccala mantecato e acciughe
Pizzetta 18
con finocchi, stracciatella e acciughe del cantabrico
Polpo scottato 13
con crema alla galiziana
Alici ripiene 14
di gambero rosa
Zuppa dell’artista 18

Cozze, vongole, polpo e il suo brodo, gamberi e scampi

PRIMI
Pop Art

Risotto alla milanese 19
Tagliatelle fresche 16
al cacao con ragu alla bolognese

Spaghetti con le vongole 15
ricetta classica o con bottarga + 2
Barocco
Linguine integrali 18
con salsa al limone, crema di crostacei, tartare di scampi, bottarga e shiso
Fettucce 22

con astice, zuchine e zafferano

Impressionismo
Spaghetti alla Blue Carbonara 16
Troccoli con capesante 18

asparagi e colatura di alici

SECONDI
Naif

Cotoletta alla milanese cbt 24
ricetta classica alta quanto 1’0sso

Tagliata di manzo 21
con chimichurri affumicato e verdure alla catalana

Rinascimento

Rombo al forno 24
con patate e pistacchi

Bocconcini di tonno 21
con purea di zucca, stracciatella e paprika dolce

Filetto di branzino 23

con carciofi

Liberty

Ombrina 24
alla siciliana

Baccala in olio cottura 22
con verdure croccanti, salsa parmentier e tartufo nero

Salmone al forno 21

con finocchi al passito



